Menus du 8 au 12 Avril 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
8 Avril 9 Avril 11 Avril 12 Avril
S POTAGE MAISON BIO AVOCAT TOUT COl'JLEUR CEUFS DURS MIMOSAS TABOULE MAISON
SALADE DE CRUDITES CHOU JAMBON BLANC A
SALADE DE PATES
POIREAUX MIMOSAS A e oot in
PARMENTIER DE CANARD POISSON AU BEURRE DAUBE gERBOC_EI_l:IJ_ESBIOAUX CURRY DE PORC BIO
Plat PAVE DE DINDE MARINE D'ORANGE BizioE et ey s | - HOULETTES VEGETALES AlLA
SESAME WOK DE LA MER FACON THAI TOMATE
POIVRE
Garniture
POMMES DE TERRE VAPEUR | pUREE DE PATATES DOUCES | GRATIN DE CHOUX FLEURS POELEE DE LEGUMES BIO
BIO BIO
Produit LIEGEOIS PANNA COTTA POMME CARAMEL
= FROMAGE PRODUITS LAITIERS
laitier PETITS SUISSES CREME BRULEE CHOCOLAT
COMPOTE POMME FRAISE TARTE AMANDINE
Dessert FRUITS BANANE CHOCOLAT TARTE AU CHOCOLAT FRUITS
POIRE BELLE HELENE BAVAROIS MAISON

La Principale
M. DEGONVILLE

V=Végétarien
NB: Le service restauration s

N=Nouveauté

BBC=Bleu Blanc Coceur
éserve le droif de modifier la composition de ses menus selon les difficultés d’approvisionnement ou les circonstances
iolilieres de variation d'effectifs. Les menus sont susceptibles de contenir des allergénes.

BIO= vert

La Gestionnaire

D. GERNIGON




